
SOFTS

COCA COLA 33CL      FUZETEA  33CL                                                 

 COCA COLA 0 33CL                                                 

FANTA ORANGE 33CL                                              

ORANGINA 33CL

OASIS TROPICAL 33CL
SCHWEPPES AGRUMES 33CL

SCHWEPPES NATURE 33CL        PERRIER 33CL

JUS D’ORANGE, POMME, ANANAS  33CL

    3€             RICARD, 4CL                                                        

KIR ROYAL (CHAMPAGNE), 12CL                                                      

 MARTINI BLANC/ROUGE, 6CL                                              

KIR (CASSIS, PÊCHE, MÛRE), 12CL                                              

PORTO BLANC/ROUGE, 5CL

GIN BOMBAY SAPPHIRE, 5CL

WHISKY BULLEIT BOURBON, 5CL 

VODKA ABSOLUT, 5CL

RHUM BLANC/AMBRÉ TROIS RIVIÈRES, 5CL

    3€             

    4,50€             

    4€             

    8€             

    4€             

    5€             

    6€             

    6€             

    6€             

APÉRITIFS

SUZE, 5CL                                                           4€             

SIROP (PÊCHE, CASSIS, CITRON, MENTHE...)

ABATILLE PLATE 1L

ABATILLE PÉTILLANTE 1L
    3,50€             

    3,50€             

TVA ET SERVICE COMPRIS 

WHISKY JACK DANIEL’S, 5CL     6€             

LES COCKTAILS

MOJITO

RHUM,  MENTHE,  SUCRE  DE  CANNE,  C ITRON VERT,  PERRIER

GIN TONIC

GIN,  TONIC,  C ITRON JAUNE,  BAIES  ROSES

PIÑA COLADA

RHUM,  JUS  D’ANANAS,  LAIT  DE  COCO,  S IROP DE  CANNE

SEX ON THE BEACH

VODKA,  CRÈME DE  PÊCHE,  JUS  D’ORANGE,  CRAMBERRY

9€

LES COCKTAILS SANS ALCOOL

VIRGIN MOJITO

MENTHE,  SUCRE  DE  CANNE,  C ITRON VERT,  PERRIER

VIRGIN PIÑA COLADA 

JUS  D’ANANAS,  LAIT  DE  COCO,  S IROP DE  CANNE

6€

BIÈRES BOUTEILLE

BIÈRES PRESSION

PRIMUS BLONDE 5,2°     25CL              3,5€      

    50CL              6€        

RATZ AMBRÉ 5°     25CL          

    50CL          

    4€        

    7,5€      

DESPERADOS 5,9° , 33CL                                                     

HEINEKEN SANS ALCOOL 0°, 33CL                                                   

CAPORAL BLANCHE 5,5°, 33CL                                              

    5€         

    7€         

5,50€      



DESSERTS

FONDANT AU CHOCOLAT

CRÈME BRULÉE                                                

    7€             

    6€             

CAFÉ EXPRESSO

DOUBLE EXPRESSO                                                     

CAFÉ DÉCAFÉINÉ

CAFÉ ALLONGÉ

CAPUCCINO

THÉ, INFUSION

CHOCOLAT CHAUD

    1,80€             

    1,80€             

3,50€  

    3,90€             

    3€             

BOISSONS CHAUDES

DIGESTIFS

DAME BLANCHE     7€             

GLACE  VANILLE,  SAUCE  CHOCOLAT  MAISON,
VODKA,  CRÈME CHANTILLY

CAFÉ LIEGEOIS     7€             

GLACE  VANILLE,  GLACE  CAFÉ,  CAFÉ  EXPRESSO,
CRÈME CHANTILLY

DÉLICE DE FRUITS     7€             

GLACE  PASS ION,  GLACE  MANGUE,  GLACE
ANANAS,  FRUITS  FRAIS ,  CRÈME CHANTILLY

BOULE DE GLACE     
2,60€             

VANILLE,  CHOCOLAT,  CARAMEL,  CAFÉ,  RHUM
RAIS IN,  PRALINÉ,  MANGUE,  ANANAS,  PASS ION,
FRAISE,  C ITRON JAUNE,  BANANE,  STRACCIATELLA

1 BOULE
2 BOULES

    
4,50€             

SUPP CHANTILLY:  1€

COMME UN CANNELÉ, CHOUCHOUS MAISON, POP
CORNS, CRÈME AU PRALINÉ DE CACAHUÈTE, ÉCUME
CHOCOLAT

      9€             

BANANA BREAD, GANACHE VANILLE CHOCOLAT BLANC,
CARAMEL FLEUR DE SEL, SORBET BANANE

      9€             

    1,80€             

        3€             

CALVADOS PÈRE MAGLOIRE, 4CL                                                 
ARMAGNAC DUC DE LOUSSAC, 4CL

COGNAC LE PALIN, 4CL
LIQUEUR DE BAILEY’S, 4CL
GET 27, 4CL

   7€             

DESSERTS GLACÉS

   7€             

   7€             

   6€             

   6€             

TVA ET SERVICE COMPRIS 

ASSIETTE DE FROMAGES       9€             

COUPE GOURMANDE     7€             

GLACE  VANILLE,  GLACE  CARAMEL,  CARAMEL
FLEUR DE  SEL,   CHOUCHOUS,  CHANTILLY

CAFÉ GOURMAND 
(SELON L’INSPIRATION DE LA CHEFFE ET VOS GOÛTS)

      10€             CARAMEL MACCHIATO

IRISH COFFEE     8€             

4,20€             



LES VIANDES

ENTRECÔTE GRILLÉE (300 GRS) FRITES SALADE VERTE

CONFIT DE CANARD IGP (200 GRS) FRITES SALADE VERTE

DEMI-MAGRET DE CANARD (180 GRS) FRITES SALADE VERTE

ÉPAULE D’AGNEAU DE 7H (200GRS)

LES POISSONS
POISSON DU MOMENT PURÉE DE LÉGUME DU MOMENT ET LÉGUMES DE SAISON

SAUCE AU CHOIX: POIVRE
ROQUEFORT  +1€
SAUCE AU CHOIX: POIVRE
ROQUEFORT  +1€

GNOCCHIS, LÉGUMES DE SAISON, JUS CORSÉ,

    26€             

    18€             

    18€             

    26€             

   24€             

MENU ENFANT    10€

STEACK HACHÉ DE BOEUF (150G)

ESCALOPE POULET PANÉS

                       OU

+ SIROP AU CHOIX + GLACE 1 BOULE

DE MOINS DE 12 ANS

    19€             

ASSIETTE VÉGÉTARIENNE SELON  VOS GOÛTS ET L’INSPIRATION  DE LA CHEFFE     16€             

TVA ET SERVICE COMPRIS 

LES VÉGÉTARIENS/VEGANS

GNOCCHIS, LÉGUMES DE SAISON, CRÈME D’AIL

RAVIOLE CÈPES ET TRUFFE

CARRÉ DE PORCELET BASSE TEMPÉRATURE



LES BURGERSLES TAPAS À PARTAGER (OU PAS)

TARTARE, SALADE, TOMATE, POULET PANÉ (160G),
CHEDDAR, OIGNONS CRISPY

LES ENTRÉES

BURGER CLASSIC
BURGER, SALADE, TOMATE, STEACK FAÇON 

BOUCHÈRE (150G), COMTÉ, OIGNONS CRISPY

BURGER CRISPY BUNS BRIOCHÉ, SAUCE 

OEUF CONFIT ESPUMA COMTÉ, CRUMBLE AU PARMESAN

CHIPS D’AIL, LARD CROUSTILLANT

MAKIS DE SAUMON CONFIT DÉCLINAISON AUTOUR DE

LA BETTERAVE, CRÈME AU RAIFORT, HUILE D’HERBES

FOIE GRAS DE CANARD POËLÉ BRIOCHE MOELLEUSE

PLANCHE DE CHARCUTERIES

PLANCHE DE FROMAGES

FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT

    11€             

    15€             

CRÈME D’OIGNONS, POIREAUX FRITS

    15€             

    16€       

    15€       

CAMEMBERT RÔTI AU MIEL AOP
(250GRS), TOASTS À L’AIL

    12€             

    14€             

    14€             

    16€             

TVA ET SERVICE COMPRIS 

LES SALADES

SALADE CAESAR SALADE ROMAINE, POULET

CROUSTILLANT, TOMATES CONFITES, LARD,
COPEAUX DE PARMESAN, CROÛTONS, OEUF DUR, OIGNONS
FRITS , SAUCE CAESAR

SALADE L’ACCORD SALADE, GÉSIERS DE CANARD,

TOAST DE FOIE GRAS MI-CUIT, CROÛTONS, TOMATES
CONFITES, VINAIGRETTE BALSAMIQUE ET MIEL, LARD, OEUF
DUR, OIGNONS FRITS

    17€     

    18€     

BUNS BRIOCHÉ, SAUCE

BURGER SAVOYARD     17€       BUNS BRIOCHÉ, SAUCE 
POIVRE, SALADE, TOMATE, STEAK FAÇON BOUCHÈRE
(150G), REBLOCHON, POITRINE GRILLÉÉ,
OIGNONS CRISPY

PLANCHE MIXTE (CHARCUTERIES/FROMAGES)    14€             



MENU PRESTIGE 39€MENU L’ACCORD 29€    

OEUF CONFIT

OU

SALADE CAESAR AU POULET CROUSTILLANT

MAKIS DE SAUMON CONFIT DÉCLINAISON AUTOUR
DE LA BETTERAVE, CRÈME AU RAIFORT, HUILE D’HERBES

OU

FOIE GRAS DE CANARD POËLÉ BRIOCHE MOELLEUSE
CRÈME D’OIGNONS, POIREAUX FRITS

ESPUMA COMTÉ, CRUMBLE AU PARMESAN,

DEMI-MAGRET DE CANARD IGP (200GRS)

OU

POISSON DU MOMENT

CARRÉ DE PORCELET BASSE TEMPÉRATURE

ÉPAULE D’AGNEAU DE 7H

OU

 FONDANT AU CHOCOLAT

OU

CRÈME BRULÉE

OU

POISSON DU MOMENT

TVA ET SERVICE COMPRIS 

OU

ASSIETTE VÉGÉTARIENNE
OU

ASSIETTE VÉGÉTARIENNE

CHIPS D’AIL, LARD CROUSTILLANT

OU

CONFIT DE CANARD

DESSERT AU CHOIX À LA CARTE

OU

ASSIETTE DE FROMAGE 


